Metiers de I'alimentation

joue un réle crucial dans le maintien et le développement de l'artisanat alimentaire en France. Les
meétiers de bouche sont reconnus pour leur savoir-faire et leur qualité, contribuant a la renommeée
gastronomique du pays. Ces formations permettent de s'adapter facilement aux différents besoins et
défis du secteur et d'évoluer vers la création ou reprise d'entreprises.

La filiere Alimentation du CFA de la CMA lle-de-France, forme des professionnels dans les métiers
de la boucherie, boulangerie, patisserie, chocolaterie, confiserie et glacerie. Cette offre de formation
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bénéfice d'épreuve) BTM : Brevet Technigue des Métiers



